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Liebe Leserinnen,
liebe Leser,

wir wollen, dass das bevorstehende Oster-
fest Ihr schonstes wird. Damit es auch zum
kulinarischen Highlight wird, haben wir wie-
der viele tolle Angebote fiir Sie zusammen-
gestellt. Da ist fur jeden Geschmack etwas
dabei. Die Angebote unserer regionalen
Lieferanten fir Lammfleisch und Kaninchen
finden Sie gleich auf der gegeniiberliegen-
den Seite. Passend dazu unser Rezept fir
saftigen Lammrollbraten nach mediterraner
Art auf Seite 4. Wer es etwas deftiger mag,
findet Spezialitaten vom Schwein oder Rind
aus der Region auf den Seiten 6 und 7. Wie
Sie es von uns gewohnt sind in absoluter
Spitzenqualitat! Und damit die Planung be-
sonders einfach ist, haben wir auf Seite 12
unser Bestellformular abgedruckt.

Traditionell starten wir Anfang April mit
unserer Grilltheke. Auch hier halten wir
wieder viele Schmankerl fiir Sie bereit. Unser
Zuschnitt- und Marinaden-Service hat sich
inzwischen qut etabliert. Die edlen Trocken-
marinaden von Ankerkraut sind dieses Jahr
ebenfalls wieder am Start.

Wir hoffen, dass wir Sie mit unserer Kun-
denzeitung wieder ein bisschen inspirieren
und auch ein wenig unterhalten kénnen. Ich
winsche Ihnen und thren Lieben, auch im
Namen aller Mitarbeiter”Innen, ein frohes
und gesegnetes Osterfest.

Herzlichst,
lhr Felix Alber
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Qualitat it weau Aer Kuade
geru wieder Kottt

Fir uns als Fachfleischerei stehen Qualitat und Service an erster Stelle. Unsere Kunden schat-
zen seit mittlerweile 33 Jahren die Qualitdt und den Geschmack unserer frischen Fleisch- und
Wurstwaren. Auch die fundierte Beratung, der Service und unser leckeres Imbissangebot wer-
den stets gelobt. Kurzum: Die Kunden fithlen sich wohl bei uns. Damit unser Erfolgsrezept auch
weiterhin vielen Kunden schmeckt, modernisieren wir regelmagig unsere Filialen und inves-
tieren in Nachhaltigkeit. Denn Qualitdt ist, wenn der Kunde gerne wieder zuriickkommt!

In diesem Jahr werden unsere Filialen im Seid-
nitz-Center und im Kaufpark Nickern komplett
neugestaltet. Dann erwartet unsere Kunden

in unserer Frischetheke eine noch gréRere
Auswahl an Fleisch und Wurst aus der Region
sowie ein abwechslungsreiches Imbiss-Angebot.
Unsere Fleisch- und Wurstwaren produzieren
wir brigens nach den hohen QS- und IFS-Food-
Standards. So garantieren wir grofSte Sicherheit
und besten Geschmack. Neben der vergréler-
ten Thekenflache schaffen wir auch mehr Platz
und Moglichkeiten fir unsere Koche, damit wir
unseren Kunden taglich frische Speisen zube-
reiten konnen. Ebenso wird der Gastbereich viel
einladender und moderner gestaltet und bietet
ausreichend Sitzplatze fur alle, die sich starken
und leckeres Essen genieBen wollen. Und wenn
Sie auch bei Ihrer Feier als Gastgeber glanzen
und ausgiebig schlemmen wollen, dann emp-
fehlen wir unser Partyservice-Catering. Lassen
Sie sich durch unseren umfangreichen Partyser-
vice-Katalog inspirieren und besprechen Sie die
Details und Ihre individuellen Wiinsche gerne
mit unseren Filial-Teams.

Mensch und Umwelt stehen im Zentrum unseres
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Handelns. Da ist es selbstverstandlich, dass wir
den Nachhaltigkeitsgedanken thematisieren. Das
beginnt fir uns schon im ressourcenschonen-
den Umgang mit Energie und Wasser. Unsere
Produktion ist sehr energieintensiv. Als logische
Konsequenz haben wir bereits vor vielen Jahren
die Themen Energieriickgewinnung und selbst-
erzeugte Energie auf unsere Agenda gesetzt.
Aktuell sind wir in der Planungsphase einer
groBBen Photovoltaik-Anlage fir unseren Pro-
duktionsstandort in Radeberg, um insbesondere
in den Sommermonaten den Energieverbrauch
abdecken zu kénnen. Sobald die notwendigen
Genehmigungen vorliegen, geht’s los.

Mit unserem neuen Mehrweg-Pfandsystem fir
alle To-Go-Gerichte leisten wir auch in unseren
Filialen einen kleinen, aber wichtigen Beitrag
for die Umwelt. In der nachhaltigen und zu-
gleich praktischen Verpackung koénnen Sie Ihr
Essen mitnehmen und es bequem Zuhause, im
Buro oder unterwegs genielSen. Geben Sie die
gereinigten Mehrweg-Boxen einfach bei nachs-
ter Gelegenheit in einer unserer Filialen ab und
erhalten Sie die Pfandgebihr zuriick. Gerne kon-
nen wir Ihnen auch gleich die nachste Box mit
Ihrem Lieblingsessen befillen - Wiederkommen
lohnt sich in jedem Fall!

Eiufach regloual.
Besouders frisch!

SPEZIALITATEN AUS DER FLEISCHTHEKE

Nach 40 Tagen Fastenzeit freut man sich auf ein gutes Stiuck
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Braten oder ein saftiges Steak. Wir haben fur Sie zum bevorste- -
henden Osterfest eine breite Palette regionaler und Uberregio- '%\
naler Fleischspezialitaten zusammengestellt. S\
Hier kommt jeder auf seinen Geschmack.

Laweu — der Klassiker zuw Osterfest

FRISCHE LAMMKEULE AuS DEUTSCHLAND*

mit Réhrenknochen, Weidelamm, ca. 2.000g

LAMMHAXE AUS DEUTSCHLAND*

mit Réhrenknochen, Weidelamm , ca. 300g

FRISCHER LAMMROLLBRATEN
AUS DEUTSCHLAND*
Weidelamm, ca. 1.000g

FRISCHE LAMMSCHULTER
AUS DEUTSCHLAND*
mit Knochen, Weidelamm, ca. 1.500g

PREISTIPP: WEIDESCHAFKEULE

mit Rohrenknochen, ca. 2.000g , angetaut

2,69 € /100g

1,69 € / 100g

2,29 €/ 100g

1,89 € /1009 Einfach bis 25.03. vorbestellen

und ab 05.04. entspannt in
der Filiale abholen.
Bestell-Coupon auf Seite 12.

1,99 € /100g

2arfes Kautucheu

FRISCHER KANINCHENROLLBRATEN

aus Deutschland, ca. 250g

FRISCHE KANINCHENKEULE

aus Deutschland, ca. 220g

FRISCHES GANZES KANINCHEN

aus Deutschland, ca. 2.000g

“Das Angebot ist begrenzt verfiigbar.
Sollte das Produkt vergriffen sein,
bieten wir Ihnen einen Ersatz in
vergleichbarer Qualitat an.

2,89 €/ 100g

2,49 € / 100g

1,49 € / 100g

Alle Angaben ohne Gewshr, Anderungen vorbehalten.
Fur Druckfehler Gbernehmen wir keine Haftung. Angebote nur solange der Vorrat reicht.

Elnfach beconders.



UNSER REZEPTTIPP FUR OSTERN:

MEDITERRANER LAMMROLLBRATEN wiGrillgewdise

Lamm ist ein traditionelles Gericht zum Osterfest. Heute wollen wir Ihnen
einen Lammrollbraten empfehlen. Der wird aus dem Bauchlappen,

einem zu Unrecht unterschdtztem Fleischteil, gerollt. Weil das Fleisch mit
Bindegewebe (reich an Kollagen) und zartem Fett durchzogen ist, bleibt
es beim Schmoren wunderbar saftig und schmeckt besonders aromatisch.
Unser Rezept ist sehr einfach zuzubereiten, weil der Braten und die
Beilagen zusammen in einem Topf gegart werden. Das Festessen |dsst sich
sehr gut vorbereiten, so dass Sie mehr Zeit fUr Ihre Lieben haben.

ZUTATEN FUR 6 PERSONEN:

1 Lammrollbraten ca. 1,2-1,5 kg

1 kg kleine festkochende Kartoffeln
(Drillinge od. Bamberger Hornchen)

%2 Knolle Knoblauch

1Bund Wurzelgemiise (Mohren, Petersi-
lienwurzel, Knollensellerie, Lauch)

15 Kirschtomaten

250 g Champignons

2 Zwiebeln

2 Paprikaschoten (gelb und rot)

1Bund Teltower Riibchen

250 ml Gemiisebrithe

250 ml trockener Weilwein
Mediterrane Krauter (Thymian, Rosmarin,
Oregano)

1 frische Chilischote

Gewiirze: Salz, Pfeffer, nach Geschmack
1 Stange Zimt und Sternanis (1-2 Zacken)
2 EL Tomatenmark

oOlivendl

VORBEREITUNG:

Das Fleisch waschen und trockentupfen. 4 Knob-
lauchzehen schalen, fein hacken, 2 gehaufte Ess-
l6ffel getrockneten Oregano hinzugeben, beides
mit etwas Olivendl zu einer Paste verriihren und
den Braten damit einreiben, mit Salz und Pfeffer
bestreuen. Wahrend das Fleisch mariniert, das
Gemuse waschen, schalen, anschlieRend in
grobe Stiicke schneiden und beiseitestellen. Die
Tomaten im Ganzen lassen.

ZUBEREITUNG:

Den Backofen auf 250° ¢, Umluft oder Ober-/Un-
terhitze vorheizen, das Fleisch in einen Brater mit
etwas Olivendl legen und 20 Minuten im Ofen
anbraten. Nach dem Anbraten die Temperatur im
Backofen auf 140° C Umluft oder 160°C Ober- und
Unterhitze reduzieren. Das Tomatenmark, das
gewirfelte Gemuse, die restlichen geschalten
Knoblauchzehen im Ganzen, die Chilischote (je
nach Scharfe im Ganzen oder grob geschnitten)
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Elufach besonders.

sowie je 2 Thymian- und Rosmarinzweige in den
Brater geben. Das Gemiise leicht salzen und fir
25 weitere Minuten in den Ofen schieben. Jetzt
den Wein und die Gemusebriihe angielen, den
Brater mit einem Deckel verschlieBen und alles
fur weitere 90 Minuten fertiggaren. Vor dem Ser-
vieren das Bratennetz entfernen, das Fleisch in
etwa 1 cm dicke Scheiben schneiden und wieder
auf das Grillgemise betten. Wir wiinschen viel
Spal3 beim Nachkochen und guten Appetit.

TIPP:

Das Gemiise kdnnen Sie nach IThrem Geschmack
variieren. Auberginen, Zucchini oder griine Boh-
nen passen auch sehr gut dazu. Mit etwas Abrieb
von einer Biozitrone und einer Hand voll ge-
trockneter Aprikosen oder Backpflaumen kénnen
Sie dem Gericht eine raffiniert-fruchtige Note
verleihen. Wer mag, kann das Gericht auch mit
einigen Oliven und Kapern verfeinern.

Eintach scnuell.
o Besouders lecker!

Unsere ofenfertigen Schlemmerpfannchen — Die Zubereitung geht
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SCHNELLE
SONNTAGS

KUCHE

schnell und ist kinderleicht. Einfach die Pfannchen ohne Deckel bei
170° C (Umluft) auf mittlerer Schiene ca. 30 Minuten garen.

12,90 €/Pfannchen

SCHLEMMERPFANNE
MIT SCHWEINEFILET

Medaillons vom zarten Schweinefilet wir-
zig mariniert mit feiner Krauterbutternote,
frischen Tomaten und Mozzarellascheiben.
Gesamtgewicht ca. 750g,
Fleischeinwaage ca. 400g
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FESTLICHE

SCHLEMMERBOXEN FUR
DEN KLEINEN HAUSHALT

12,90 €/Pfdannchen

Medaillons vom zarten Hahnchenbrust-
filet exotisch mariniert in Krauter-Curry mit
frischen Tomaten und Mozzarellascheiben.
Fir 2 bis 3 Personen.

Gesamtgewicht ca. 750g,

Fleischeinwaage ca. 400g

) FUOR2PERSONEN (

Meuii 1
ZARTE

KANINCHENKEULEN

NACH FRANZOSISCHER ART,
DAZU KARTOFFELKNIRPSE UND ROTKOHL

20,99 €/Box (ABB"lLD'UNG‘“'?AENlL}w‘ﬁ),

Meu 2
GESCHMORTE e

SCHWEINEBACKCHEN
MIT BRATENSOSSE, KARTOFFELKNIR‘P'SEN

UND ROTKRAUT

14,99 €/Box (ABBILDUNG AHNLICH)
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Elnfach beconders.

19,90 €/Pfannchen

SCHLEMMERPFANNE
MIT LAMM

Zarte Scheiben vom Lamm mediterran
mariniert und mit gerduchertem Bauch-
speck umwickelt, auf einem Bett von
grinen Bohnen. Fir 2 bis 3 Personen.
Gesamtgewicht ca. 750g,
Fleischeinwaage ca. 400g

Angebote ohne Dekoration. Abbildungen kénnen abweichen.




Bequem bis 25.03. vorbestellen und
ab 05.04., 13 Uhr entspannt in der Filiale abholen.
Bestell-Coupon auf Seite 12.

SPEZIALITATEN AUS DER FLEISCHTHEKE

Edles aus Kalbfleicch

FRISCHES KALBSFILET

besonders zart, ideal zum Kurzbraten

ZARTE KALBSBACKCHEN

fur Ihr festliches Schmorgericht, aufgetaut, ca. 200g

FRISCHE KALBSOBERSCHALE

fur Wiener Schnitzel, als Rouladen oder am Stiick als Braten

KALBSWICKELBRATEN

besonders saftig

KALBSLEBER

geschnitten, ideal fir Leber Berliner Art

VORDER-KALBSHAXE

ca. 1.000g/Stuck

HINTER-KALBSHAXE

ca. 1.500g/Stick

Lecker 2uc Spargel

RINDERZUNGE GEPOKELT

ca. 1.300g/Stick

SCHWEINEZUNGE GEPOKELT

ca. 250g/Stiick

METZGERKOCHSCHINKEN

saftig-zart, aus dem ganzen Schinkenstiick, handgemacht

KOCHSCHINKEN ,PRAGER ART"

saftig-zart, aus dem ganzen Schinkenstiick, handgemacht,
mild gerduchert

NEU: ROSMARINSCHINKEN

saftig-zarter Kochschinken mit Rosmarin, handgemacht
aus dem ganzen Schinkenstick - ¢

¥
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Einfach besonders.

3,99 €/100g |
3,29 € / 100g

2,99 € / 100g

2,09 € /1009

1,99 € / 100g
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) UNSERTIPP:

1,69 € / 100g

Kalbsleber hat einen besonders
zarten Geschmack und ist dabei reich
an Eisen und den Vitaminen A, B1, B2
und B12, C und D. Gute Grinde sie ab
und zu auf den Speiseplan zu setzen.

1,79 € / 100g

Leicht mehliert und sanft in Butter
gebraten, dazu Kartoffelstampf und
Réstzwiebeln - schon steht ein

leckeres und vor allem schnelles
Essen auf dem Tisch.

1,49 € / 100g

1,09 € /100g

2,14 € / 100g

2,14 € /100g

Alle Angaben ohne Gewahr, Anderungen vorbehalten.
Fur Druckfehler ibernehmen wir keine Haftung. Angebote nur solange der Vorrat reicht.

Wiirstehen uud Kuacker

SCHINKENMEISTERWIENER

im zarten Saitling, mit Kalbfleisch,
ca. 70g/Stick

WEISSE WIENER

Spezialitat aus der Oberlausitz, zum Briihen oder Braten,
ca. 50g/Stiick 1,69 € /1009

SCHINKENFLEISCHKNACKER

aus zartem Schinkenfleisch, frisch aus dem Buchenrauch,
ca. 100g/Stiick 1,89 € / 100g

RINDFLEISCHKNACKER

frisch aus dem Buchenrauch,
ca. 100g/Stick

1,69 € /100g

Servi P
erv'e"’ofsthlag

1,99 € / 100g

Edle Rohschinkeu

RAUCHERLING AM FADEN

kalt gerduchertes Schweinelendchen, traditionell gewiirzt,
ca. 300g-Stuck

TRADITIONS-LACHSSCHINKEN AMFaDEN

“;\ Gber Buchenholz kalt gerauchert, traditionell gewrzt,
ca. 350g-Stick

PORTIONS-SCHINKENSPECK

uber Buchenholz kalt gerduchert, traditionell gewirzt,
€a. 200g-Stuck

2,89 €/ 100g

—

2,69 € / 100g

)
i

2,19 € / 100g

Serviervorschlag

Nur fiir kurze 2edt (ab-4.4.)
LAMMFLEISCHKNACKER

herzhaft-wirzig und frisch aus dem Buchenrauch,
ca. 100g/Stick
1,99 € /100g

""""

OSTERSALAMI

1A-Salami mit hohem Rindfleischanteil, feinwirzig
abgeschmeckt, mild gerduchert, ca. 250g-Stick,
erhaltlich ab 20.3.
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Eiutach bosoudters. [

Alle Angaben ohne Gewshr, Anderungen vorbehalten.
Fur Druckfehler Gbernehmen wir keine Haftung. Angebote nur solange der Vorrat reicht.




ENDLICH GEHT ES LOS

Starfschuss tu Ale
Grilleatsou 2023

Mehr Informationen auf: www.f4-grill.de

Techniktrends
Holzbefeuerte Grills werden immer beliebter.
Bei dieser Variante brennt in einer Feuerschale

ein Holzfeuer, welches Platten aus Eisen erhitzt.

Im Prinzip ein Kontaktgrill auf dem Sie Fleisch,
Fisch oder Gemise grillen kénnen. Weil man
die Hitze nicht so leicht regulieren kann, ist
das eher was fir Fortgeschrittene. Ein weite-
rer Trend: Gasgrills werden immer groBer und
wachsen zu regelrechten Outdoor-Kiichen mit
zusatzlichem Kochbereich, Beefer, Kontaktgrill
und separaten Warmhaltezonen. Fiir solche
Gerdte kann man leicht mehr als 30.000 Euro
bezahlen. Aber keine Sorge - Sie diirfen Ihren
alten Grill gerne weiter benutzen. Hautsache
Sie haben Spal$ und es schmeckt.

Und auf dem Grill?

Ganz vorn im Ranking liegen Klassiker wie
Steaks, Bratwdrste, Burger, SpielSe oder Ripp-
chen. Dicht darauf folgen kreative Abwandlun-
gen wie gefillte Hackfleischbéallchen, Schmor-
braten und Schmortopfe aus dem Dutch Oven.
Die Fleischqualitat spielt beim Grillen eine
immer gréf3ere Rolle. Regionalitat und Haltung
wird von der Kundschaft immer starker nachge-
fragt. Der Preis spielt dabei eine eher unter-
geordnete Rolle. Viele kaufen nach dem Motto:
Lieber etwas weniger, dafir in

Topqualitat.

Tipp: Bei uns kénnen Sie alle Steaks und
SpielSe mit Ihrer Lieblingsmarinade wiirzen
lassen. Wir beraten Sie gern!

s

SAISONSTART MIT LECKEREN GRILLSPEZIALITATEN

Riuderstealks Special Cuts

FILETOS

zarte Rinderfilet-Steaks, herzhaft mariniert

ENTRECOTE-STEAK

saftiges Steak aus dem vorderen Rippenbereich, ohne Knochen

ROASTBEEF

kerniges Fleisch aus dem Riicken, als Rumpsteak geschnitten oder am Stick 3,49 € / 100g

TOMAHAWK-STEAK

saftiges Steak aus dem vorderen Rippenbereich, mit Knochen

RINDERHUFTE

kernig im Biss, als Steak geschnitten oder am Stiick

RIB-EYE-STEAK

saftiges Steak aus dem vorderen Rippenbereich, ohne Knochen

T-BONE-STEAK

edles Steak aus dem Riicken, mit Filetanteil und T-Knochen

FLANKSTEAK

grofes Steakstiick aus dem Bauchlappen

5,79 € / 100g

3,19 € / 100g

2,99 € / 100g

2,49 € / 100g

2,99 € / 100g

2,99 €/ 100g

2,29 € / 100g

T~
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Elufach besonders.

Alle Angaben ohne Gewahr, Anderungen vorbehalten.
Fur Druckfehler ibernehmen wir keine Haftung. Angebote nur solange der Vorrat reicht.

Deftige Bratwursipeeialidien

KORCHS FRISCHE BRATWURST GROB

traditionell gewirzt mit Kimmel und Majoran, im Naturdarm, ca. 120g

KORCHS FRISCHE BRATWURST FEIN

traditionell gewirzt mit Kimmel und Majoran, im Naturdarm, ca. 150g

TOMATE-MOZZARELLA-BRATWURST

grobe Bratwurst mit mediterranen Krdutern, immer Do.- Sa.

LAMM-BRATWURST MIT RINDFLEISCH

feinwirzig abgeschmeckt, nur am 05. und 06.04.

SPINAT-KASE-BRATWURST

40% weniger Fleisch, mit Blattspinat und Kdsestiickchen,
3 Stiick a 90q, SB-verpackt

Spezialitditen fiir dew Grill

MARINIERTES LAMMLACHS-STEAK

zarte Steaks aus dem Lammricken,
mediterran mariniert

LAMMKEULEN-SCHEIBEN

ca. 150g/Scheibe

HAHNCHENBRUST-STEAK

besonders zart, in exotischer
Krauter-Curry-Marinade

SAFTIGES KAMMSTEAK

aus dem Schweinekamm, verschieden mariniert 1,39 € /100g

SPARE RIBS

in klassischer Texasmarinade, vorgeqart,
SB-Pack ca. 5309

4,49 € /100g

2,49 € / 100g

1,59 € / 100g

0,99 € / 100g
SCHWEINEFILET-MEDAILLONS

in Krduterbuttermarinade, SB-Pack 0,99 € /100g

1,35 €/ 100q

1,35 €/ 100q

1,69 € / 100g

2,09 € / 100g

2,99 € / Pack

R

Fricch aufpespieft |

GEMUSESPIESS

verschiedene Varianten

GRILLKARTOFFEL-SPIESS

vorgegarte Drillinge mit Baconstreifen umwickelt 1,39 € /100g

LAMMSPIESS MIT ZUCCHINI

mediterran marinierte Sticken aus dem Lammlachs
mit Zucchini 4,59 € /100g

SCHWEINEFILET-SPIESS

Scheiben vom zarten Schweinefilet in
Krauterbuttermarinade

SCHASCHLIK

traditionell mit zartem Schnitzelfleisch, gerauchertem
Bauchspeck, Schweineleber und Zwiebel 1,59 € / 100g

GEFLUGELSPIESS MIT APRIKOSE
ODER ZUCCHINI

wirzig mariniert
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1,39 € / 100g

1,89 € /1009

1,79 € / stuck

OW ;- 6’%&/@)‘ Angebot giiltig bis 08.04.

2 marinierte Schweinekammesteaks, 2 marinierte Hdhnchensteaks
und 2 Riesenbratwirste. Die Steaks werden in Ihrer
Wunschmarinade eingeleqgt.

Alle Angaben ohne Gewshr, Anderungen vorbehalten.
Fur Druckfehler Gbernehmen wir keine Haftung. Angebote nur solange der Vorrat reicht.
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Lachsschinken, ca. 300g

LOS UNGSWORT: Muf% F. 2. m g v o Kniippelsalami, 250g HAUS MAC HE RBOX

Knabberle, 4x40q

D D D D D D D D . Gluckskafer Hausmacher Blutwurst, ca. 160g Lachsschinken, 150g

- Coupon an der Linie ausschneiden, auf eine Postkarte Fm«a Mi a«a kWMf Frihstiicksbrett H;?u'smache_r Lebgrwurst, ca. 1609 Fruhstucksschmlfen, 2009

. (keinen Brief) kleben und das Losungswort bis zum ’ Mini-Schweinefleischknacker, 1509 ~ Metzgerkochschinken, 120g

- 20. Marz 2023 an folgende Adresse senden: : Mini Wiener, 150g Bierkdse Scheiben, 125g-Packung
- Radeberger Fleisch- und Wurstwaren Korch GmbH, ] Der Appetit kommt beim Einkaufen! Besuchen Sie unsere Korch-Filialen und wéhlen Sie in Knappelsalami, 100g

 GroBrohrsdorfer Strae 33, 01454 Radeberg f aller Ruhe aus den vielen Spezialitaten in unserer groBen Frischetheke und lassen Sie sich von

unseren freundlichen Mitarbeitern auf neue, leckere Produkte aufmerksam machen.

o NAME VORNAME

UNSERE KORCH-FILIALEN FINDEN SIE GANZ IN IHRER NAHE:

LACHSSCHINKEN
e Schuuckkarfon

Lachsschinken, ca. 300g
Raucherling, ca. 330g Ferrero Kisschen, 5-er Riegel
Radeberger Bitter, 0,02I-Flasche Gluckskafer

. STRASSE HAUSNUMMER

E . BAUTZEN
- P : BISCHOFSWERDA/\

; TELEFON 0D. E-MAIL (fir Gewinnbenachrichtigung) : D RE S D E N ﬁ” &R- cm
[] Meine Daten drfen fur das Gewinnspiel gespeichert werden. GORLITZ Zam F. i. [ !‘ ”'

- Fallsich gewinne, hole ich meinen Gewinn in folgender Filiale ab:

RAUCHERLING
e Schuckkarfon

Die Arrangements auf dieser Seite sind Beispiele. Fotos konnen abweichen.

: : HOYERSWERDA Einfach den QR-Code mit

e s bt b d b dds b ach s hdat bha s s haas NEUSTADT/SA. dem Smartphone scannen

Die Gewinner werden rechtzeitig benachrichtigt. Mit- PIRNA und im Fllla.lf.lnder a}Jf

arbeiter und deren Angehérige sind von der Teilnahme korch.de/filialen die

ausgeschlossen. Der Rechtsweg ist ausgeschlossen. RADEBERG ndachstgelegene Filiale
ZITTAU anzeigen lassen.

lepressucu:

Verantwortlich fir den Inhalt und Realisierung:

Radeberger Fleisch- und Wurstwaren Korch GmbH, GroRrohrsdorfer Str. 33,
01454 Radeberg, Telefon: 03528 4488-30, office@korch.de, www.korch.de
Redaktion: Radeberger Fleisch- und Wurstwaren Korch GmbH, Ralf Ludewig
(verantw.) - Fotos: Radeberger Fleisch- und Wurstwaren Korch GmbH,

Adobe Stock, Tobias Ritz, Ellen Tarke - Layout: Agentur Schroder, Zur Messe 9a,
01067 Dresden - Druck: DDV Druck GmbH, MeinholdstraBe 2, 01129 Dresden

\q—-«
KORCH

Elufach besonders.

Alle Angaben ohne Gewshr, Anderungen vorbehalten.
Fur Druckfehler Gbernehmen wir keine Haftung. Angebote nur solange der Vorrat reicht.




Elufach vorbestellen - eatspanat abholen!

Vorbestellung bis 25.03.23 - einfach den ausgefillten Bestellschein in lhrer Filiale abgeben und ab 05.04.23 abholen.

Lawueufleisch

LAMMKEULE MIT KNOCHEN*

frisch, Deutschland, ca. 2.000g/Stick 2,69 €/100g Stack
LAMMROLLBRATEN*

frisch, Deutschland, ca. 1.000g/Stick 2,29 €/100g Stiick
LAMMSCHULTER MIT KNOCHEN*

frisch, Deutschland, ca. 1.500q/Stick 1,89 €/100g Stuck
LAMMHAXE MIT KNOCHEN*

frisch, Deutschland, ca. 300g/Stuck 1,69 €/100g Stuck
WEIDESCHAFKEULE angetaut, ca. 2.000g/Stiick 1,99 €/100g Stick
Kauincheu

KANINCHENROLLBRATEN*

ca. 250qg/Stuck, frisch, Deutschland 2,89 €/100g Stuck
KANINCHENKEULE*

frisch, Deutschland, ca. 220g/Stiick 2,49 €/100g Stuck
GANZES KANINCHEN*

frisch, Deutschland, ca. 2.000g/Stiick 1,49 €/100g Stiick
Kall~ uud Rindfleisch

KALBSFILET ca. 800g/Stick 3,99 €/100g Stuck
KALBSBACKCHEN ca. 200g/Stiick 3,29 €/100g Stuck
KALBSOBERSCHALE 2,99 €/100g kg
KALBSWICKELBRATEN ca. 1.000g/Sttick 2,09 €/100g Stick

Meiune Dateu :

Name, Vorname

StraBe, Hausnummer

Abholdatum Abholung in Wunschfiliale

Mit meiner Unterschrift erkldre ich mich einverstanden, dass meine persénlichen Daten aus-
schlieRlich fur den Bestellprozess gespeichert werden dirfen. AuBerdem lgse ich eine kosten-
pflichtige Bestellung aus.

e
KORCH

Elnfach besonders. |

KALBSLEBER geschnitten, angetaut 1,99 €/100g kg
KALBSHINTERHAXE

mit Knochen, ca. 1.500g/Stick 1,79 €/100g Stuck
KALBSVORDERHAXE

mit Knochen, ca. 1.000g/Sttck 1,69 €/100g Stuick
Korehs Osteriiberraschungen

WEISSE WIENER ca. 50g/5Stck 1,69 €/100g Stuck
SCHLEMMER-PFANNCHEN

SCHWEINEFILET ca. 750g/Sttck 12,90 €/Stiick Stick
SCHLEMMER-PFANNCHEN

HAHNCHENBRUSTFILET ca. 750g/Stick 12,90 €/Stiick Stiick
SCHLEMMER-PFANNCHEN

LAMM ca. 750g/Sttck 19,90 €/Stlick Stuck
MENU-BOX 1 Kaninchenkeulen (ab 28.3.) 20,99 €/Stuck Stick
MENU-BOX 2 Schweinebackchen (ab 28.3) 14,99 €/Stiick Stiick
OSTERGRILLPAKET 10,90 €/Paket Stiick

2 Schweinekammsteaks, 2 Hdhnchensteaks und 2 Riesenbratwdrste; Die Steaks
marinieren wir nach lhren Winschen. Einfach Ihre Lieblingsmarinade ankreuzen.

Hahnchensteaks
o Krauter o Paprika o Knoblauch

Schweinekammsteaks
o Krauter o Paprika o Knoblauch

*Das Angebot ist begrenzt verfigbar. Sollte das Produkt vergriffen
sein, bieten wir lhnen einen Ersatz in vergleichbarer Qualitét an.

Telefon (fur eventuelle Rickfragen)

PLZ, Ort

Anzahlung (mind. 20,00 €)

Alle Angaben ohne Gewéhr. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten. lhre persénlichen Daten
werden ausschlieBlich fur den Bestellprozess gespeichert und danach sofort wieder geloscht.

JUGENDWEIHE,
KONFIRMATION
ODER
SCHULANFANG
STEHEN INS HAUS?

GENIESSEN SIE IHRE FEIER DOCH GANZ
ENTSPANNT MIT UNSEREM PARTYSERVICE.

Gern beraten wir Sie in einer unserer Korch-Filialen.
Auf unserer Webseite konnen Sie sich bereits vorab
inspirieren lassen.

Iu unserem Party-
und Buffetkatalog

KORCH.DE




